Attilio Ghisolfi 阿提吉索酒庄
酒庄亮点：
小农精品巴罗洛高分酒庄
生物动力法种植
位于巴罗洛梦幻葡萄园——布西亚田（Bussia Cru）

酒庄类型：家族酒庄
面积：12公顷
产区：皮埃蒙特
酒庄信息：
1985年，CarloGhisolfi在著名的Bussia园区买了—小块大约9英亩的土地。后来，Carlo的儿子和孙子逐渐收购了周围21英亩的葡萄园。Ghisolfi的第一款葡萄酒Barolo BriccoVisette起始于1988年，这款酒的名字来自于最初的9英亩田。在1987年前，这块土地被用于同时种植葡萄和其他农作物，那时Carlo的曾孙Gianmarco Ghisolfi也加入到家族的事业中，与他的父亲Attilio把土地集中起来全部用于种植葡萄藤，并开始酿造属于他们自己品牌的葡萄酒。

酒庄知道，做一款伟大的葡萄酒不仅仅需要有一个好的酿酒师，最基本的要点是土地、葡萄园和代代流传的传统。这也是为什么他们投入那么多心血在葡萄园，从修剪到收获，细心照顾葡萄藤，维持各方面的平衡。
为了生产尽可能生态环保的产品，在葡萄园中使用对环境影响较小的铜和硫化物产品进行适当的处理。为了维持土壤中正常的菌落，只使用有机来源的肥料，用机械方法控制杂草，不使用化学除草剂。
葡萄园中种植的最多的是当地传统品种(Nebbiolo,Barbera,Freisa), 旁边还有这个区域并不常见的品种黑皮诺。
酒款信息：
1 品名：经典极干起泡酒
  葡萄品种：60%黑皮诺，40%内比奥罗
  陈年时间：20% 在中等橡木桶6个月同时进行苹乳发酵，80%在不锈钢桶。酒泥浸渍18个月。

  奖项： 2015 葡萄酒观察家——88分——  2013年份
2 品名：玛娇拉巴贝拉
  葡萄品种：100%巴贝拉
  酒精度：14%
  陈年时间：在小橡木桶中存放12个月，在15度的温度下装瓶存放几个月。

  奖项：2015 葡萄酒观察家——88分——  2013年份
3 品名：朗格内比奥罗
  葡萄品种：内比奥罗
  酒精度：14%
  陈年时间：在小橡木桶中保存9到12个月，在15度的温度下保存6个月。

  奖项： 2015 葡萄酒观察家——90分——  2013年份
4 品名：布西亚巴罗洛
  葡萄品种：内比奥罗
  酒精度：14%
  陈年时间：

  奖项： 在25- 30hl的大橡木桶中存放30个月，在15度的温度下存放6个月。

2020 葡萄酒爱好者——92分—— 2016年份
2018 葡萄酒爱好者——92分—— 2014年份
2017 葡萄酒爱好者——92分——2013 年份
5 品名：布里科维塞特巴罗洛
  葡萄品种：内比奥罗
  酒精度：14 - 14.5%
  陈年时间：

  奖项：  70%在25- 30hl的大橡木桶中和30%在法国小橡木桶中陈酿30个月。
2019 葡萄酒爱好者——95分—— 2015年份
2018 葡萄酒爱好者——92分—— 2014年份
2017 葡萄酒爱好者——94分——2013 年份
6 品名：珍藏款巴罗洛
  葡萄品种：100%内比奥罗
  酒精度：14 - 14.5%
  陈年时间：在500L酒桶中陈酿12个月，再在20- 25hl的大橡木桶中陈酿36个月，最后在15度下瓶陈12个月。

奖项：
2020 拉斐尔·维奇奥尼-葡萄酒评论网站——92分——2012年份

2016 葡萄酒观察家——95分——2010年份

2016 葡萄酒爱好者——90分—— 2010年份
7 品名：黑皮诺朗格
  葡萄品种：黑皮诺
  陈年时间：在小橡木桶中（苹果酸还会在其中发酵）约12个月

