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Quattro generazioni raccontano la storia dell’azienda Albino Rocca, una 
tradizione vitivinicola che oggi vi presentiamo attraverso il nostro lavoro e 
quello di chi ci ha preceduto: nonno Albino e nostro padre, Angelo Rocca. 
La nostra è stata una ricerca costantemente orientata alla qualità, trovata 
e mantenuta nel tempo attraverso la purezza, l’espressività e l’eleganza 
che soltanto un riconoscibile legame con il territorio di Barbaresco ci 
può garantire. Per questo abbiamo voluto evolvere mantenendo sempre 
però ben salde le nostre radici, per permettervi di ritrovare in ogni singola 
etichetta e bottiglia quei simboli dell’identità di Albino Rocca. I nostri vigneti, 
dislocati  nelle zone più nobili dell’area di produzione del Barbaresco 
Docg e comprendenti oltre al Nebbiolo anche Barbera, Dolcetto, Cortese, 
Chardonnay e Moscato e la suggestiva ma anche moderna cantina, 
esprimono al meglio la nostra filosofia aziendale. Ed è grazie all’aiuto 
prezioso di Carlo, allievo prediletto di Angelo, all’accurato lavoro nel vigneto 
con il rispetto di ogni vitigno e cru di provenienza e all’utilizzo di grandi botti 
di rovere per l’affinamento, che nascono oggi i Barbareschi Docg e anche 
tutti i nostri vini Albino Rocca.

Daniela, Monica e Paola Rocca

四代人的经历讲述我们艾尔比诺罗卡酒庄的故事
  我们有一个酿酒的传统，那就是我们会记着我们父亲安吉洛和我
们的祖父艾尔比诺的警示去进行工作的每一部分. 我们永不停地在
巴巴莱斯科的领土上寻找质量，纯度，优雅，表现力和独特而显着
的特点。 出于这个原因，我们不断的发展，同时坚定不移地保持我

们的传统，使每瓶带有艾尔比诺罗卡酒庄的标签的酒都是品质的
征。我们的葡萄园位于巴巴莱斯科DOCG产区的最优质的地区。除
了内比奥罗和巴罗洛，多姿桃，柯蒂斯，霞多丽和莫斯卡托， 我们
令人回味的景观和现代酒厂也是我们理念的最佳表现。感谢卡洛先
生的宝贵帮助，他是安杰洛的第一个学生，后来和安杰洛一起在葡
萄园和地窖里并肩工作，细心照料每一棵葡萄树，葡萄园和美酒，
以确保所有艾尔比诺罗卡酒庄出产的葡萄酒都表达出他们的初衷。

丹妮拉,莫妮卡和保拉罗卡



巴巴莱斯科 DOCG 龙基
（单一） 珍藏

Production area: Barbaresco 
Exposure: south-east
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo 
Vinification: in stainless steel and 
ageing in one large 20 hectoliter 
cask of German and Austrian
oak for 27 months 
Soil: Limestone and clay soil rich 
in minerals and stratified with 
layers of “tufo”.
Age of Vineyard: 50 to 70 years old 
Annual production: 
2.000 bottles 750 ml
250 Magnum 1,5 liter 
54 Double Magnum 3 liter 

巴巴莱斯科 DOCG 
安杰洛

Production area: Barbaresco (Ronchi, 
Ovello), San Rocco Seno d’Elvio
(Montersino)
Exposure and altitude: 
south- east, south -west (250 meters), 
south (310 meters) 
Grape variety: 100% Nebbiolo 
Vinification and ageing: 
fermentation and maceration on skins 
(submerged cap) for about 45-55 days in 
conical oak cask. Ageing in a large (20 
hectoliter) German and Austrian oak cask 
for 20 months 
Age of Vineyard: 20 to 70 years old 
Annual production: 
2.000 bottles 750ml
220 Magnum 1.5 liter
30 Double Magnum 3 liter 

BARBARESCO DOCG
ANGELO

BARBARESCO DOCG
RONCHI RISERVA

产区:巴巴莱斯科
朝向: 东南方
海拔高度: 240 米
葡萄品种: 100% 内比奥罗 
酿造方法: 不锈钢桶 发酵， 德国和澳大利亚
橡木桶（2000公升），陈酿27个月
土质: 黏土和钙质土壤，富含矿物质 和层次
分明的 “图福”.
葡萄园历史: 50 - 70 年 
年产量: 
2.000  标准瓶 ， 750 ml
250  马格南瓶，  1,5 升
54   双马格南瓶，  3 升

产区:巴巴莱斯科 
朝向和海拔: 
东南, 西南方 (250 米), 南方 (310 米) 
葡萄品种: 100% 内比奥罗
酿造方法: 
圆锥型橡木桶中带皮浸渍发酵6-8周 ，
在进行德国和澳大利亚橡木桶(2000公
升) ， 陈酿 12个月
葡萄园历史: 20 -70 年
年产量: 
2.000 标准瓶  ，750ml
220 马格南瓶  ，1.5 瓶
30  双马格南瓶 ，3 瓶 



巴巴莱斯科 DOCG 
龙基（单一）

Production area: Barbaresco 
Exposure: south-east
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo 
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 2 years
Soil: Limestone and clay soil rich
in minerals and stratified
with layers of “tufo”.
Age of Vineyard: 
50 to 70 years old
Annual production: 
8,000 bottles

巴巴莱斯科 DOCG 
洛雷托（单一）

Production area: Barbaresco 
Exposure: south-west
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo 
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 2 years
Soil: Clay and limestone soil
with presence of sand
Age of Vineyard:
45 years old
Annual production: 
2,700 bottles

产区:巴巴莱斯科  
朝向: 西南方
海拔: 240 meters
葡萄品种: 100% 内比奥罗
陈酿: 100% 德国和澳大利亚
橡木桶(2000公升)，陈酿2
年土质: 黏土和钙质土壤，夹
带着些沙土
葡萄园历史:45 年
年产量: 2,700 瓶

BARBARESCO DOCG
RONCHI

BARBARESCO DOCG
OVELLO VIGNA LORETO

产区:巴巴莱斯科 
朝向: 东南方
海拔: 240 米
葡萄品种: 100%内比奥罗 
陈酿: 100% 德国和澳大利亚橡木桶
(2000公升)，陈酿2年
土质: 黏土和钙质土壤，富含矿物质 和层次
分明的 “图福”.
葡萄园历史: 
50 -70年
年产量: 
8,000瓶



巴巴莱斯科 DOCG 
蒙特斯诺（单一）

Production area: 
S. Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Exposure: south
Altitude: 310 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 2 years
Soil: Clay and limestone soil with 
thin layers of sandstone and “tufo”
Age of Vineyard:
20 years old
Annual production:
2,700 bottles

巴巴莱斯科 DOCG 

Production area: Barbaresco, Neive, 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba) 
Exposure: south/south east,
south west
Altitude: 240 and 310 meters 
Grape variety: 100% Nebbiolo 
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 2 years
Soil: Limestone and clay
with presence of sandstone and sand 
Age of Vineyard:
15 to 20 years old
Annual production: 
9,000 bottles 

产区: 巴巴莱斯科,  阿尔巴
朝向: 南方/东南方,西南方
海拔: 240 和310 米
葡萄品种: 100% 内比奥罗
陈酿: 100% 德国和澳大利亚橡木桶
(2000公升)，陈酿2年
土质:黏土和钙质土壤，夹带着些沙
和沙石
葡萄园历史:15 -20 年
年产量: 9,000 瓶 

产区: 阿尔巴
朝向:南方
海拔: 310 米
葡萄品种: 100% 内比奥罗
陈酿: 100% 德国和澳大利亚橡木桶
(2000公升)，陈酿2年
土质: 黏土和 钙质土壤，覆盖着一层薄薄的
砂石和“图福” 
葡萄园历史:20 年
年产量:2,700 瓶

BARBARESCO DOCGBARBARESCO DOCG
MONTERSINO





内比奥罗 阿尔巴 DOC

Production area:
S. Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Exposure: south - west
Altitude: 250 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 1 year
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard: 
15 to 60 years old
Annual production: 
9,000 bottles

巴贝拉 阿尔巴 DOC 

Production area: Barbaresco, Neive 
Exposure: south - west
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Barbera 
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 1 year
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard: 
40 to 65 years old
Annual production: 
8,000 bottles

 产区: 巴巴莱斯科
朝向: 西南方
海拔: 240 米
葡萄品种: 100% 巴贝拉 
陈酿: 100% 德国和澳大利亚橡木
桶(2000公升)，陈酿一年
土质: 黏土和钙质土壤
葡萄园历史: 40 -65 年
年产量: 8,000 瓶

产区:阿尔巴
朝向: 西南方
海拔: 250 米
葡萄品种: 100% 内比奥罗
陈酿: 100% 德国和澳大利亚橡木桶
(2000公升)，陈酿一年
土质: 黏土和钙质土壤
葡萄园历史: 15 到60 年
年产量: 9,000 瓶

NEBBIOLO D’ALBA DOC BARBERA  D’ALBA  DOC
GEPIN



巴贝拉 阿尔巴 DOC

Production area: 
San Rocco Seno d’Elvio (Alba) 
Exposure: south - west 
Altitude: 240 meters 
Grape variety: 100% Barbera 
Ageing: stainless steel tanks 
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard:
12 years old 
Annual production: 
8,000 bottles

多姿桃 阿尔巴 DOC

Production area: Barbaresco 
Exposure: south - east
south - west
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Dolcetto 
Ageing: stainless steel tanks 
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard:
38 years old 
Annual production:
10,000 bottles

产区: 巴巴莱斯科
朝向: 东南，西南
海拔: 240 米
葡萄品种: 100% 多姿桃 
陈酿: 不锈钢桶
土质: 黏土和钙质土壤
葡萄园历史:38年 
年产量:10,000瓶

产区: 阿尔巴
朝向: 西南方
海拔: 240 米
葡萄品种: 100% 巴贝拉 
陈酿: 不锈钢桶
土质: 黏土和钙质土壤
葡萄园历史:12年
年产量: 8,000 瓶

BARBERA D’ALBA DOC DOLCETTO D’ALBA DOC



罗卡干红葡萄酒

Production area: Barbaresco
Grape variety:
Nebbiolo, Barbera, Cabernet Franc 
Ageing: 
in stainless steel tanks
Annual production:7,000 bottles

Production area: Barbaresco, Neive, 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba) 
Exposure: west
Altitude: 200-240 meters
Grape variety: 100% Chardonnay 
Ageing: stainless steel tanks
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard:  
8 to 20 years old 
Annual production: 
10,000 bottles 

LANGHE CHARDONNAY 
DOC DA BERTÜ
朗格霞多丽白葡萄酒 DOC 

产区: 巴巴莱斯科,阿尔巴
朝向: 西方
海拔: 200-240 米
葡萄品种: 100% 霞多丽
陈酿: 不锈钢桶
土质: 黏土和钙质土壤
葡萄历史: 8 到20 年
年产量: 10,000 瓶

产区: 巴巴莱斯科
葡萄品种:
内比奥罗, 巴贝拉, 品丽珠 
陈酿: 不锈钢桶
年产量:7,000瓶

ROSSO DI ROCCA



皮埃蒙特 柯蒂斯 DOC 罗卡

Production area: Barbaresco, Neive, 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba), 
Montegrosso d’Asti
Exposure: south-east
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Cortese 
Fermentation and ageing: 
in French oak barriques (225 liter) 
for approx 4 months 
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard:
35- 45 years old 
Annual production:
5,000 bottles

Production area: 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba) 
Exposure: south-east Altitude: 
350 meters
Grape variety: 100% Moscato 
Soil: Calcareous  
Age of Vineyard: 
30 to 56 years old 
Annual production: 
17,000 bottles

产区: 阿尔巴 
朝向: 东南方
海拔: 350 米
葡萄品种: 100% 莫斯卡托
土质: 钙质的土壤
葡萄历史: 30 -56 年 
年产量: 17,000 瓶

莫斯卡托 阿斯蒂DOCG

产区 : 巴巴莱斯科, 阿尔巴, 阿斯蒂
朝向: 东南方
海拔：240 米
葡萄品种: 100% 柯蒂斯
发酵和陈酿: 
法国橡木桶 (225 升)陈酿 4 个月左右
土质: 黏土和石灰石土壤
葡萄园历史:35- 45 年
年产量:5,000 瓶

PIEMONTE CORTESE DOC
LA ROCCA MOSCATO D’ASTI DOCG





Strada Ronchi, 18 - 12050 Barbaresco (Cn)
Tel. +39 0173 635145

roccaalbino@roccaalbino.com
www.albinorocca.com

CAMPAGNA FINANZIATA AI SENSI DEL
REGOLAMENTO CE N. 1308/13 
CAMPAIGN FINANCED PURSUANT EEC
REGULATION NUMBER 1308/13

艾尔比诺罗卡酒庄




